


!Pasión por las Croquetas!

Cristina Comenge, reconocida chef y precursora de Oído Cocina

Gourmet, está detrás de la receta que tantos éxitos les ha hecho

cosechar. Tras diplomarse en La Escuela Escoffier del Hotel Ritz

(París) abrió su restaurante, Oven 180, que llegó a ser todo un referente

gastronómico en Madrid y sus croquetas unas de las mejores de la

capital.

Animada por el éxito, en 2013 creó, junto a su marido, Oído Cocina Gourmet para producir 

aquellas croquetas a gran escala y así poder satisfacer a todos aquellos que las demandaban.

En la actualidad, cuentan con el mejor equipo humano y con unas instalaciones equipadas con 

maquinaria moderna y de alta capacidad productiva, para atender a todos sus clientes.

Oído Cocina Gourmet ofrece un producto típicamente español, como son las Croquetas, pero en 

su versión más gourmet.



¿Por qué nuestras Croquetas?

Nuestras Croquetas, premiadas y consideradas como unas de las mejores del 

mercado, te sorprenderán por:

Su Cremosísima Bechamel, sin apenas harina y cocinadas a fuego muy lento.

Su Crujiente y Ligero Rebozado, gracias al empleo de Panko (pan rallado japones).

Su Profundo e Intenso Sabor, gracias a la generosidad de materias primas empleadas. 

…Y no sólo están buenísimas, sino que además…

Elaboramos más de 18 sabores en 4 tamaños disponibles.

Las ultracongelamos para conservar sus propiedades y su sabor como el primer día.

…Y tambien te hacen ahorrar tiempo y dinero:

Obtén un gran margen: Tu ración de 6 croquetas por tan solo 2 € de coste.

Agiliza la operativa de tu cocina, gracias a su sencilla preparación en menos de 3 min.

Controla tus costes y mermas.

CroquetónCocktail Bocado Ración



Sabores:

Bacalao

Bacon y Queso

Boletus Edulis

Chorizo Ibérico

Espinacas

Jamón Clásicas

Pollo al Curry

Pollo Asado

Queso Azul

Clásicas:



Chipirones en su Tinta

Cocido Madrileño

Coliflor Lecha de Coco y Curry

Jamón Ibérico Cremosas

Puerros Confitados

Trufa Negra

Cecina

Gamba al ajillo con Tío Pepe ® 

Marisco

Rabo de Toro

Plus:

Sabores:

Premium: 



Productos Satélites:

Pechugas Villaroy:

Originales.

Tequeños: 

Rollitos: 

Vegetales

Rabo de Toro

Langostinos

Masa de trigo frito relleno 

de queso blanco.

25 gr/Ud.

10 gr/Ud.

42 gr/Ud.

Mini Cachopos:

Mini Cachopos.

28 gr/Ud.



Sabores / tamaños disponibles:

15 gr 25 gr 35 gr 45 gr

Bacalao • • • •

Bacon y queso • •

Boletus Edulis • • • •

Cecina • •

Chipirones en su tinta • • • •

Chorizo ibérico • • •

Cocido madrileño • • • •

Coliflor y curry •

Espinacas •

Gamba al ajillo con Tío Pepe ® • • •

Jamón ibérico cremosas • • •

Jamón clásicas • • • •

Marisco • •

Pollo al curry •

Pollo asado • • •

Puerros confitados • • • •

Queso azul • • • •

Rabo de toro • •

Trufa negra • •



Datos Logísticos: Cajas



Pallet Completo

Peso bolsa: 2 Kg.

Bolsas por caja: 2 bolsas único sabor (4 Kg/caja)

Cajas pallet total: 126 cajas.

Bolsas pallet total: 252 bolsas.

Peso total: 504 kg.

Altura total: 1.770 cm.

Datos Logísticos: Pallet



Datos de Contacto:

Calle Laguna Dalga 32 Nave C-D-E. 

Polígono La Resina - Villaverde. 28021. Madrid

Oficina: (+34) 913 200 064

Comercial 1: (+34) 722 769 445

Comercial 2: (+34) 603 119 529 

Pedidos: (+34) 622 920 242

info@oidococinagourmet.com

Registro General Sanitario de 

Empresas Alimentarias y Alimentos:

Monbarre S.L.

Oído Cocina Gourmet

R.S.I.:26.014059/M
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